Für 3 Personen gerechnet:

6 dünne Schnitzel (eventuell 3 durchschneiden),  2 X 120 g geriebenen Käse, Packung Pilze (je nach Hunger 400 oder 600 g), 50 g Bacon, 300 ml Sahne, Frühlingslauch, 1 Zwiebel,

1 EL Curry, 1 TL Paprika, Pfeffer, Salz

Drei Schnitzel in die Form geben, darüber den Käse verteilen und wieder drei Scheiben Fleisch auflegen.
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Bacon zerkleinern und mit den Zwiebeln in etwas Öl anbraten
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Die Champions in dünne Scheiben schneiden und auch kurz anbraten. Sahne dazu geben.
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Mit einen EL Curry, einem TL Paprika, Pfeffer und Salz abschmecken.
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Alles in die Auflaufform geben. Nochmals mit Käse betreuen.
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Mit den klein geschnittenen Frühlingslauch überstreuen.
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Für 30 Minuten in den Backofen bei 180 Grad Umluft.
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Guten Appetit.

